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Коммерческое предложение
 В связи с закрытием склада, распродаем трубу, цена указана оптовая:
1. э/св 325х8 ст.13хфа - 2,9тн , пр-во ТМК 2012г., цена 29900 р/тн
2.  ц/т 377х9 ст.20 - 8тн, пр-во ЧТПЗ 2012г, цена 39500 р/тн
3. 70х16 ст.9Х1 – 1,2 тн – 45000 р/тн

4. 117х18 ст.20 – 0,3 тн – 45000 р/тн

5. 402х44 ст.15Х1М1Ф – 3,1 тн – 60000 р/тн

Распродажа  листа:

	Товар
	Кол-во фактическое/тн
	Цена с НДС Руб/тн

	Лист 120мм ст35Л (1*1,1)
	7,68
	17000

	Лист 125мм ст35Л (1*1,1)
	9,61
	17000


Отгрузка со склада в г.Новосибирск. 
Директор 
ООО ПКФ «РегионСнаб»                                                                                  Потапов О.Ю.

400 г куриной грудки;
300 г шампиньонов;
200 г чернослива;
200 г сыра;
2-3 картофелины;
2-3 яйца;
1 огурец;
майонез для заправки.

1. Предварительно отвариваем до готовности куриную грудку, яйца и картофель. Чернослив заливаем кипятком на 15 минут.
2. Шампиньоны обжариваем на растительном масле.
3. В разъемную форму выкладываем послойно, вначале порезанный средними кусочками чернослив.
4. Затем отварную куриную грудку, порезанную кусочками. Слой майонеза.
5. Затем картофель, нарезанный кубиками. Слой майонеза.
6. Затем слой жаренных грибов. Майонез после грибов не добавлять!
7. Затем идет в салат слой тертых яиц на мелкой терке. Слой майонеза.
8. Следующий слой - сыр, натертый на крупной терке.
9. На верх нашего венецианского салата натираем огурец на средней терке или нарезаем тонкими кольцами. Украшаем салат на свое усмотрение






