Массовая доля жира в пересчете на сухое вещество 50%
Пищевая ценность в 100г продукта: жир 28,5г; белок 22,5г
Массовая доля влаги, %, не более 44,0;
рН - 5,15-5,35;
Массовая доля поваренной соли, % от 1,3 до 1,8 включительно
На каждой головке сыра должны быть указаны: дата выработки (число, месяц), номер варки сыра
Без растительных жиров!!!
Молодой сыр!
