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Агропромышленный холдинг «Дружба 
народов» представляет собой вертикально 
интегрированный комплекс, в состав которого 
входят несколько ключевых направлений:
•зерновое хозяйство и производство кормов;
•животноводство и мясопереработка;
•выращивание фруктов.
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МЫ ЕЖЕГОДНО НАРАЩИВАЕМ ОБЪЕМЫ ПРОИЗВОДСТВА, АКТИВНО РАЗВИВАЕМ 
ЭКСПОРТНОЕ НАПРАВЛЕНИЕ И УСПЕШНО РЕАЛИЗУЕМ СВОЮ ПРОДУКЦИЮ НА РЫНКАХ 

СТРАН СНГ, А В БЛИЖАЙШИХ ПЛАНАХ И В СТРАНЫ БЛИЖНЕГО ВОСТОКА, АФРИКИ И АЗИИ.
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ГЕОГРАФИЯ
ПРОДАЖ
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Для производства консервов используется собственное мясное 
сырье. Охлажденное мясо, свежие овощи и фрукты поступают  
в цех напрямую с собственных заводов и фабрик.

Консервы «Дружба народов» – это готовые блюда в ламистерной 
упаковке, идеально подходящие для сытного обеда, завтрака 
или ужина. В отличии от различных супов или лапши 
быстрого приготовления, они представляют собой цельный 
мясорастительный продукт и полностью готовы к употреблению. 
Очень удобно брать обеды с собой в поход, на работу, на дачу,  
да и дома не всегда есть время готовить. Снимите крышку  
и разогрейте в СВЧ или на огне. Удобная герметичная упаковка 
изготовлена из специального металла, который хорошо сохраняет 
тепло, при этом не боится микроволновых волн. Длительный срок 
годности, при этом отсутствие консервантов и пищевых добавок.

ЧТО ТАКОЕ ЛАМИСТЕРНАЯ УПАКОВКА
Ламистерная упаковка– это небольшие контейнеры из 
многослойной фольги, ламинированной полипропиленом, 
которые используются для фасовки мясных продуктов.

ПРЕИМУЩЕСТВА ЛАМИСТЕРНОЙ 
УПАКОВКИ:
• имеет минимальный собственный вес  

(в 5 раз легче жестяной банки),  
может иметь любую форму; 

• удобно закупоривается герметичной  
фольгой и легко откупоривается; 

• не вступает в реакцию с продуктом  
и не оказывает воздействия на его вкусовые  
кондиции (нет соприкосновения мяса с металлом).

В 2019 ГОДУ НА МЯСОКОМБИНАТЕ «ДРУЖБА НАРОДОВ» ЗАПУЩЕН СОВРЕМЕННЫЙ 
КОНСЕРВНЫЙ ЦЕХ. В ЦЕХЕ УСТАНОВЛЕНО ПЕРЕДОВОЕ СОВРЕМЕННОЕ ОБОРУДОВАНИЕ, 

ВНЕДРЕНЫ УСОВЕРШЕНСТВОВАННЫЕ ТЕХНОЛОГИИ, ВСЕ СОТРУДНИКИ ИМЕЕТ  
ВЫСОКУЮ КВАЛИФИКАЦИЮ.

ПОЧЕМУ КОНСЕРВЫ ДОЛГО ХРАНЯТСЯ?
При приготовлении консервов мы не используем консерванты, 
в этом нет необходимости. Благодаря процессу стерилизации в 
продукте полностью погибают патогены и микроорганизмы, но 
при этом сохраняются полезные свойства продуктов. 

КОНСЕРВИРОВАНИЕ МЯСА ПРОХОДИТ  
В НЕСКОЛЬКО ПОСЛЕДОВАТЕЛЬНЫХ 
ЭТАПОВ: 

Герметичная запайка лотков с контролем 
качества и герметичности укупорки.

Стерилизация при температуре до 120℃ (либо 
пастеризация для отдельных видов консервов) 
с последующим медленным охлаждением и 
повторным контролем.

Упаковка банок в транспортную тару (ящики, 
коробки) и отправка на склад.
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Вес Условия  
хранения

Срок  
хранения

Вложение  
в ящик гофра

0,25 кг от 0°С до 20°С 3 года 60

Вес Условия  
хранения

Срок  
хранения

Вложение  
в ящик гофра

0,25 кг от 0°С до 20°С 2 года 60

Вес Условия  
хранения

Срок  
хранения

Вложение  
в ящик гофра

0,25 кг от 0°С до 25°С 3 года 60

Вес Условия  
хранения

Срок  
хранения

Вложение  
в ящик гофра

0,25 кг от 0°С до 20°С 2 года 60

ГОВЯДИНА ТУШЕНАЯ  
ВЫСШИЙ СОРТ

ГУЛЯШ ГОВЯЖИЙ 
С ТОМАТНЫМ 
СОУСОМ

ВЕТЧИНА  
ИЗ МЯСА ПТИЦЫ

МЯСО ПТИЦЫ  
В ТОМАТНОМ ЖЕЛЕ

Состав: говядина, жир 
говяжий, лук, соль, перец 
черный молотый, лист 
лавровый.

Лучшие кусочки говядины 
высшего сорта с ароматными 
натуральными специями. 
Готовится строго с соблюдением 
стандартов Госта. Можно сочетать с любым гарниром 
из картофеля, круп, макаронных изделий и овощей.

Гуляш является прототипом 
национального венгерского 
блюда. Нежные кусочки говядины 
томленые в томатном соусе. Можно 
сочетать с любым гарниром из картофеля, 
круп, макаронных изделий и овощей. 

Кусочки мяса птицы 
приобретают насыщенный  
и многогранный вкус под нежным 
томатным желе. В спелые томаты 
добавили лук и смесь ароматных 
специй. Попробуйте домашнее 
блюдо из мяса и птицы с желе.

Мясное деликатесное  
изделие, изготавливаемое  
из просоленного куриного филе. 
Настоящий мясной деликатес. 
Отлично подходит как для 
приготовления бутербродов,  
так и как самостоятельное блюдо.  

Состав: говядина, томатная 
паста, лук, мука пшеничная, 
соль, специи.

Состав: мясо куриное, 
крахмал картофельный, 
соль, пряности.

Состав: мясо птицы, томатная 
паста, лук, мука пшеничная, 
соль, перец черный молотый, 
перец красный молотый.

Консервы мясные

Консервы мясные

Консервы мясные

Консервы мясные

Жиры Белки Углеводы Калории Эн. цен-ть
17,0 15,0 0 213,0 892

Жиры Белки Углеводы Калории Эн. цен-ть
14,0 13,5 0 180,0 750

Жиры Белки Углеводы Калории Эн. цен-ть
16,0 12,0 3,0 204,0 850

Жиры Белки Углеводы Калории Эн. цен-ть
14,0 13,5 0 180,0 750
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Вес Условия  
хранения

Срок  
хранения

Вложение  
в ящик гофра

0,1 кг от 0°С до 25°С 3 года 95

.

Вес Условия  
хранения

Срок  
хранения

Вложение  
в ящик гофра

0,25 кг от 0°С до 25°С 3 года 60

Вес Условия  
хранения

Срок  
хранения

Вложение  
в ящик гофра

0,1 кг от 0°С до 25°С 2 года 95

Вес Условия  
хранения

Срок  
хранения

Вложение  
в ящик гофра

0,25 кг от 0°С до 25°С 3 года 60

ФАРШ ВЕТЧИННО-
РУБЛЕННЫЙ

ЖАРКОЕ  
ПО-ДОМАШНЕМУ

ПАШТЕТ  
ИЗ КУРИНОЙ ПЕЧЕНИ

МЯСО ПТИЦЫ С ФАСОЛЬЮ  
И ОВОЩАМИ

Состав: мясо куриное, крахмал 
картофельный, соль, пряности.

Состав: филе куриное, 
картофель, перец сладкий, 
масло подсолнечное, морковь, 
лук, сельдерей, томатная паста, 
соль, сахар, зелень петрушки, 
мука пшеничная, специи, вода.

Состав: печень куриная, масло 
подсолнечное, лук пассерованный, 
соль, мука пшеничная, сахар, 
говяжий белок, специи.

Состав: филе куриное, перец 
сладкий, фасоль, масло 
подсолнечное, морковь, лук, 
соль, сахар, томатная паста, 
мука пшеничная, специи. 

Консервы мясные 
фаршевые

Консервы  
мясорастительные

Консервы мясные 
паштетные

Консервы  
мясорастительные

Фарш из мяса птицы, нежный, 
однородной консистенции, 
натурального розового цвета. 
Отличается деликатным вкусом  
и нейтральным ароматом. Содержит 
небольшое количество жира, поэтому 
может использоваться в диетическом 
питании. 

Жаркое по-домашнему – простое 
и вкусное блюдо на каждый день.  Рецепт жаркого по-
домашнему заключается в предварительном обжаривании 
кусочков мяса и картофеля, которые затем соединяются  
и тушатся до готовности.

Это сытное мясное блюдо, 
готовое к употреблению. 
Нежные кусочки куриного филе, фасоль и свежие овощи 
приготовлены в собственном соку.  Оно не требует 
приготовления или кулинарных навыков – достаточно  
просто вскрыть упаковку и разогреть.

Паштет из куриной печени – это 
невероятно вкусный и аппетитный 
продукт, изготовленный из нежной 
печени и дополненный ароматными 
специями. Паштет богат белком, 
важнейшим макроэлементом.

Жиры Белки Углеводы Калории Эн. цен-ть
16,0 12,0 3,0 204,0 850

Жиры Белки Углеводы Калории Эн. цен-ть
15,0 6,0 15,0 219,0 920

Жиры Белки Углеводы Калории Эн. цен-ть
26,0 8,0 4,0 282,0 1 180

Жиры Белки Углеводы Калории Эн. цен-ть
15,0 5,0 12,0 203,0 850
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Вес Условия  
хранения

Срок  
хранения

Вложение  
в ящик гофра

0,25 кг от 0°С до 25°С 3 года 60

Вес Условия  
хранения

Срок  
хранения

Вложение  
в ящик гофра

0,25 кг от 0°С до 25°С 3 года 60

Вес Условия  
хранения

Срок  
хранения

Вложение  
в ящик гофра

0,25 кг от 0°С до 25°С 3 года 60

Вес Условия  
хранения

Срок  
хранения

Вложение  
в ящик гофра

0,25 кг от 0°С до 25°С 3 года 60

ГОВЯДИНА С КРУПАМИ  
И ОВОЩАМИ (КИББЕХ)

ГУЛЯШ С КАШЕЙ 
ГРЕЧНЕВОЙ

ГОЛУБЦЫ ЛЕНИВЫЕ

ПЛОВ  
С ГОВЯДИНОЙ

Состав: говядина, крупа 
булгур, перец сладкий, масло 
подсолнечное, морковь, лук, 
сельдерей, соль, томатная паста, 
мука пшеничная, зелень 
петрушки, сахар,специи. 

Состав: говядина, крупа 
гречневая, масло подсолнечное, 
лук, морковь, соль, специи.

Состав: мясо птицы, капуста 
белокочанная, рис, масло 
подсолнечное, перец сладкий, 
лук, морковь, сельдерей, 
томатная паста, соль, мука 
пшеничная, сахар, специи, вода.

Состав: говядина, рис, масло 
подсолнечное, лук, морковь, 
чеснок, соль, специи.

Консервы  
мясорастительные

Консервы  
мясорастительные

Консервы  
мясорастительные

Консервы 
мясорастительные

Киббех – оригинальное кушанье 
восточной культуры. Готовят его 
испокон времен на побережье 
Средиземного моря. Местные жители, левантийцы, соединяют 
булгур, говядину, овощи и специи. Получается сытно и вкусно. 

Гуляш с гречневой кашей – 
классическое второе блюдо,  
в состав которого входят только 
качественные ингредиенты – 
свежая говядина, гречневая крупа 
и специи. Отличный вариант не 
только для походов на природу,  
но и для употребления дома.

Ароматный, сочный 
и рассыпчатый плов. 
Рассыпчатый рис, свежие 
овощи, кусочки свежей 
говядины с добавлением соли, 
черного перца и ароматных восточных 
приправ – идеальное блюдо для 
обеденного стола.

Классический рецепт  
популярного домашнего блюда  
из куриного филе и свежей капусты, 
приправлено букетом специй и 
кусочками сельдерея и томата. Ленивые голубцы –  
простое и вкусное блюдо на обед или ужин.

Жиры Белки Углеводы Калории Эн. цен-ть
15,0 6,0 15,0 219,0 920

Жиры Белки Углеводы Калории Эн. цен-ть
22,0 6,0 17,0 290,0 1 210

Жиры Белки Углеводы Калории Эн. цен-ть
15,0 5,0 12,0 203,0 850

Жиры Белки Углеводы Калории Эн. цен-ть
22,0 6,0 17,0 290,0 1 210
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Вес Условия  
хранения

Срок  
хранения

Вложение  
в ящик гофра

0,25 кг от 0°С до 25°С 3 года 60

Вес Условия  
хранения

Срок  
хранения

Вложение  
в ящик гофра

0,1 кг от 0°С до 25°С 2 года 95

Вес Условия  
хранения

Срок  
хранения

Вложение  
в ящик гофра

0,1 кг от 0°С до 25°С 2 года 95

Вес Условия  
хранения

Срок  
хранения

Вложение  
в ящик гофра

0,1 кг от 0°С до 25°С 2 года 95

ПЛОВ С МЯСОМ  
ПТИЦЫ

ПЕРЕЦ РЕЗАНЫЙ  
С ОВОЩАМИ

ИКРА ИЗ КАБАЧКОВ

ЖЕЛЕ ФРУКТОВО-
ЯГОДНОЕ

Состав: филе куриное, рис, 
масло подсолнечное, лук, 
морковь, соль, чеснок, специи.

Состав: перец сладкий, морковь,  
лук, сельдерей, масло подсолне- 
чное, томатная паста, крахмал 
картофельный, сахар, соль, 
зелень петрушки, специи.

Состав: кабачки, морковь, лук, 
масло подсолнечное, томатная 
паста, соль, мука пшеничная, 
сахар, чеснок, зелень петрушки, 
перец душистый молотый.

Состав: пюре яблочное, сахар, 
пюре клубничное, ароматизатор 
натуральный «Клубника».

Консервы  
мясорастительные

Консервы  
овощные закусочные

Консервы  
овощные закусочные

Консервы  
фруктовые

Классическое  желе из свежих 
яблок и ароматной клубники 
на  основе агар-агара подходит 
для полезного перекуса. Легкое 
и приятное в качестве десерта, оно 
отлично сочетается с фруктовыми 
салатами, мороженым или кокосовым 
молоком.

Свежие овощи, выращенные на 
солнечных крымских просторах в 
сочетании с ароматными специями, 
позволяют получить особый продукт, 
обладающий неповторимым ароматом.  Лучше всего это блюдо 
сочетается с мясом, делая особенным вкус говядины и свинины.

Рассыпчатый рис, сочное куриное 
филе, овощи и целый букет 
восточных специй. Всего 5 минут –  
и можно подавать! Отличный 
вариант не только для походов  
на природу, но и для употребления 
дома и на работе.

Привезенные с поля кабачки 
обжариваются в растительном 
рафинированном масле вместе с луком, 
томатной пастой и морковкой. Блюда из 
кабачков ценятся не только за вкус, но и за 
пользу: в кабачках содержится оптимальное количество  
калия и натрия, а также много жидкости и клетчатка. 

Жиры Белки Углеводы Калории Эн. цен-ть
15,0 5,0 12,0 203,0 850

Жиры Белки Углеводы Калории Эн. цен-ть
7,0 1 7,0 95,0 400

Жиры Белки Углеводы Калории Эн. цен-ть
7,0 0 7,0 90,0 380

Жиры Белки Углеводы Калории Эн. цен-ть
0 0 60,0 240,0 1 000





ООО Мясокомбинат «ДРУЖБА НАРОДОВ»
297012, Республика Крым,

Красногвардейский район, село Петровка,
территория Промышленная зона, строение 1.

Телефон: +7 (36556) 2-05-52
www.druzhbanarodov.ru

2020 г.

ВАШ МЕНЕДЖЕР


