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Сейчас линия включает в себя производство «Моцареллы» 
трех видов: классический натуральный сыр, молокосодер-
жащий и профессиональный продукты.

Представляем Вашему вниманию ассортимент продукции 
под торговой маркой MOZARETTI, выпускаемый на нашем 
современном и высокотехнологичном предприятии. Наш 
производственный комплекс ориентирован на производ-
ство полутвердых и мягких сыров по итальянским техноло-
гиям, он был спроектирован и построен в 2018 году, полно-
стью под контролем наших европейских партнеров. 

Наша продукция производится на двух автоматизирован-
ных линиях компании Milky LAB (мирового лидера в произ-
водстве оборудования для изготовления сыров), что по-
зволяет нашему предприятию полностью соответствовать 
всем международным экологическим и производственным 
стандартам



Сыр «Мozzarella for pizza» с массовой долей 
жира в сухом веществе 45 % 

Оригинальный сыр Mozzarella for Pizza премиального качества с массовой долей жира 45 %, полностью состоящий из натуральных ингредиентов без применения заменителей 
молочного жира. Для производства данного сыра используется молоко исключительно высшего и экстра сортов. Подходит для любых типов печей, обладает отличными свойствами 
при запекании – равномерное, без рельефов, видимых следов горения. 
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срок годности срок годности

количество в
оптовой упаковке

масса
нетто

масса
нетто

количество в
оптовой упаковке

Состояние продукта:
охлажденный

Форма продукта:
цилиндр

Условия хранения: после вскрытия не более 3 суток

Форма продукта:
брусок

Упаковка:
термоусадочная пленка

0,5-2 кг

(0-6) °С+ (0-6) °С+

3 кг8 шт. 6 шт.

120



Молокосодержащий продукт с заменителем 
молочного жира  «Мozzarella for pizza» 
с массовой долей жира в сухом веществе 45 %
в том числе 50 % молочного жира, 50 % растительного жира 

Профессиональный молокосодержащий продукт Mozzarella for Pizza для HoReCa с массовой долей жира 45 % подходит для любых типов печей, обладает отличными свойствами 
при запекании – равномерное, без рельефов, видимых следов горения. Обладает выраженным сырным вкусом, характерным для оригинальной моцареллы.
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Белково-жировой профессиональный продукт
«Мozzarella for pizza»
с массовой долей растительного жира в сухом 
веществе 45 %

Белково-жировой продукт Mozzarella for Pizza с массовой долей жира 45% наилучшим образом раскрывает свои вкусовые качества под воздействием температуры. 
Равномерно плавится при запекании, сохраняет сливочный вкус и отлично тянется. Идеальное решение для сегмента HoReCa.
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